
BENVENUTI
Formula in sharing

Bao fritto, crudo di gambero, stracciatella e basilico accompagnato 
da testa di gambero alla brace ripiena

French toast ricciola, zucchina scabecciu e caviale 
Pistoccu, pomodoro, arselle alla brace

Ostrica, mela verde e bergamotto
Lattughino, scampo, miso all’erba cipollina e bottarga di muggine 

Yakitori pancia di maiale e cozze

Pan brioche, burro acido

PERCORSO

Melanzana, prezzemolo, alga nori
Anguria, rucola e cuore di tonno

Tonno e fagiolini - fagiolini alla brace, tonno alla carlofortina 
Bottone, Lazzone Sa Marchesa, cicoria e sommacco 

Cernia alla brace, vernaccia di Oristano, burro e salvia 
Sfoglia di pesche e acetosella

PRE DESSERT

Pinoli, lime, ginepro e miele di corbezzolo
 Chupa chups al passion fruit e lamponi

DESSERT

Tarta de queso con casu axedu
Zippola di seppia

I GIOVANI TALENTI  DELLA CUCINA SARDA INTERPRETANO

NICOLA BONORA
1 e 2 agosto

€70 a persona · bevande escluse


