
AMUSE-BOUCHE
La finta oliva                                                                                                                                                                                           

Panna cotta al pecorino e sapa
Cialda di risotto allo zafferano e bottarga

Immaginando “Nieddittas gratinata”
Torbato Brut rosè Metodo Charmat

ANTIPASTI
Pomodoro non pomodoro

Zuppa di Nieddittas 2.0
Un ricordo di “Calamari patate e piselli”

Oscarì, Alghero Torbato Metodo Classico DOC

PRIMO
“Tiricca” di Nieddittas e patate
 Catore , Alghero Torbato DOC

SECONDO
A tutto muggine

Ambat, Vermentino di Sardegna DOC
     

PRE-DESSERT
Gelato di ricotta, olio, sale e mandorla

DESSERT
“Crema Catalana a modo nostro”

Anghelu Ruju, Alghero Liquoroso Riserva DOC

I GIOVANI TALENTI  DELLA CUCINA SARDA INTERPRETANO

MUSCIORA
TONINO & DANILO DELRIO

26 SETTEMBRE

75€ a persona · acqua e coperto incluso - Abbinamento vini Sella&Mosca € 20.00

Partner


